
Les Classiques
Schweizer Rindsentrecôte begleitet von alpiner Kräuterbutter                                                        48.-
mit French Fries, saisonalem Gemüse und grüner Pfefferkorn-Sauce verfeinert mit Cognac
Swiss beef entrecôte with alpine herb butter, French fries, seasonal vegetables,
green peppercorn sauce refined with Cognac
Entrecôte Suisse de boeuf au beurre alpin aux herbes, pommes frites, légumes de saison
et sauce au poivre vert raffinée au Cognac

Tagliatelle Aglio e Olio mit Tomaten Coulis, Basilikum-Pesto und mediterranem Gemüse 28.-*
mit halbem / ganzem Hummer 44.- / 60.-
Tagliatelle Aglio e Olio au coulis de tomate, pesto au basilic et légumes méditerranéennes
avec demi/ homard  entier                                                           
Tagliatelle Aglio e Olio with tomato coulis, basil pesto and Mediterranean vegetables
with half / whole lobster

Australischer Wagyu Beef Burger im Charcoal Bun 36.-*
Walliser Speck, Raclettkäse , Cole Slaw, French Fries, BBQ Mayonnaise 
Burger de boeuf Wagyu australien avec bun noir au charbon
lard valaisan, fromage raclette, coleslaw, pommes frites, sauce mayonnaise BBQ 
Australian Wagyu beef burger in charcoal bun
valaisian bacon, raclette cheese, cole slaw, French fries, BBQ mayonnaise

Veganer « Beyond Meat » Burger aus Erbsenprotein im Charcoal Bun 32.-*
Cole Slaw, French Fries, BBQ Mayonnaise
Burger végan « Beyond Meat» à base de protéines de pois avec bun noir au charbon
coleslaw, pommes frites, sauce mayonnaise BBQ 
Vegan « Beyond Meat » burger made of green pea protein in charcoal bun
cole slaw, french fries, BBQ Mayonnaise

Le vin
1dl / 7.5dl

Weiss - Blanc – White
Petite Arvine 10.-/72.-
Maurice Zufferey
Muraz-sur-Sierre

Fendant du Valais, 8.-/56.-
Réserve des Administrateurs
Cave St.- Pierre, Chamoson

Sauvignon Blanc 8.-/56.-
Cave  du Tunnel

Johannisberg AOC 8.-/56.-
Cave Fin Bec

Rot - rouge – red

Pinot Noir du Valais, 8.-/56.-
Réserve des Administrateurs
Cave St. Pierre ,Camoson

Ancora 8.-/56.-
Galotta-Merlot
Cave de Jolimont, Mont-sur-Rolle 

Chateau Lilian Ladouys 10.-/70.-
St-Estèphe AOC
Frankreich

* inkludiert im Halbpension als Wahlhauptgang / inclus dans le forfait demi-pension en tant que plat principal / included in your half pension package as choice of main course

Für Allergie- und Speisenauskünfte fragen Sie unser Servicepersonal / Pour des informations sur les allergies et les aliments, demandez à notre personnel de service / For allergy and food information, ask our service staff



Les Classiques
Fisch des Tages mit frischem Gemüse und Beilage Marktpreis *
Poisson du jour accompagné de légumes frais et garnitures prix du marché
Catch of the day with fresh vegetables and sides market price

T-Bone Steak für Zwei 65.- pro Person 
mit winterlichem Gemüsebouquet, Ofenkartoffel mit Kräuter Sauerrahm, 

alpiner Bergkräuter-Butter und grüner Pfefferkorn-Sauce verfeinert mit Cognac
T-bone steak pour deux 
avec  légumes hivernales, pomme de terre au four avec crème fraîche,
beurre aux herbes des alpes et sauce au poivre vert raffinée au Cognac
T-bone steak for two
with winter vegetables, baked potato with sour cream
alpin herb butter and green peppercorn sauce refined with Cognac

Wiener Schnitzel vom Kalb 46.-*
Petersilien-Röstkartoffeln, Marktgemüse, 
Süss-saurer Gurkensalat, Orangen-Preiselbeeren-Kompott
Escalope de veau panée à la Viennoise, pommes de terre persillées rôties, légumes du marché,
salade de concombre aigre-doux, compote orange et canneberges
Wiener schnitzel of veal, roasted parsley potatoes, market vegtables, sweet and sour cucumber salad, 
orange and cranberry compote

Trüffel-Steinpilzrisotto mit Parmesanspänen 49.-
wahlweise mit frisch gehobeltem Wintertrüffel                                                                                +10.-
Risotto aux truffes d’hiver et cèpes et copeaux de parmesan
supplément de truffe d’hiver fraîchement râpée
Winter truffle and porcini mushroom risotto with Parmesan shavings
supplement of freshly grated winter truffle
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Pinot Noir du Valais, 8.-/56.-
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* inkludiert im Halbpension als Wahlhauptgang / inclus dans le forfait demi-pension en tant que plat principal / included in your half pension package as choice of main course

Für Allergie- und Speisenauskünfte fragen Sie unser Servicepersonal / Pour des informations sur les allergies et les aliments, demandez à notre personnel de service / For allergy and food information, ask our service staff


