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Wince

Weisswein - vin blanc - white wine

«Gletscherwein» 2023, St. Jodern Kellerei | Visperterminen, Wallis
75dl72.00 CHF

Chasselas «La Maya», 2014 Nicolas Zufferey | Sierre, Wallis
75dl 84.00 CHF

«CASAR» 2020, C. Varonier & Sshne | Varen, Wallis
75 dl125.00 CHF

Rotwein - vin rouge - red wine

«Le Tourmentin» (Pinot Noir, Cornalin, Humagne Rouge) 2021
Domaines Rouvinez | Sierre, Wallis

475dl 82.00 CHF
Déle «La Liaudisaz» (Pinot Noir, Gamay) 2023

Marie-Thérese Chappaz | Fully, Wallis
7.5d1108.00 CHF

Cave Valentina Andrei (Syrah) 2023 | Saillon, Wallis *
75d1 112,00 CHF %




Menu

Walliser Trockenfleischspezialitdten
Spécialités de viandes séchées du Valais
Valaisan dried meat specialties
* % %

Frisch gestrichenes Raclette mit seinen Beilagen & discrétion
oder Fondue moitié moitié mit Brot und Frihkartoffeln
Raclette traditionnelle avec ses garnitures & discrétion
ou Fondue moitié moitié avec pain et pommes de terres

Traditional raclette with its garnishes a discretion
or Cheese Fondue "moitié motié¢" with bread and potatoes

* % %

Salat Buffet
Salades au buffet
Salad buffet
Walliser Lammkaree rosa gebraten, Dauphin-Kartoffeln,
Ratatouille, Aprikosen-Jus
Carré d'agneau du Valais poélé rose
pommes de terre dauphin, ratatouille, jus d'abricot
Pink roasted rack of Valais lamb
Dauphin potatoes, ratatouille, apricot jus
oder/ou/or
Frischer Fisch des Tages

Poisson du jour
Fish of the day

* ¥ %k

Heisse Waldbeeren und Doppelrahm aus Gruyere ‘
an knuspriger Cassonade

Baies des bois chaudes et creme double
de Gruyeéere bralées a la cassonade
Hot forest berries and Gruyeéere double cream
gratinated with cassonade sugar
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White wine - Weisswein - vins blancs

«Coeur de Domaine Blanc» Famille Rouvinez 2020
Sierre, Wallis
7.5 dl 98.00 CHF

«Altimus» Lux Vina, 2021,
Domaine Chevaliers | Salgesch, Wallis
7.5dl  12.00 CHF

«Ladoucette» Pouilly Fumé 2022,
Chateau du Nozet | Pouilly-sur-Loire
7.5dl  126.00 CHF

Red wine - Rotwein - vins rouges

# ¢+ Chateau Cantenac (Cabernet Franc, Merlot), 2019
Saint Emilion Grand Cru, Bordeaux
7.5dl  112.00 CHF

«Capelan» Chateauneuf-du-Pape Rouge AOP 2017
(Shiraz, Grenache, Monastrell)

Domaine de la Ferme du Mont Benault, Cotes du Rhéne

7.5dl  182.00 CHF

Chateau Clinet (Cabernet Franc, Merlot) 2017
Jean-Michel Arcaute, Pomerol
7.5dl  190.00 CHF

€

MINU

Saumon masu mariné
mousse au miel et a la moutarde betterave marinée
Gebeizter Masu-Lachs
Honig-Senf-Mousse, Rande
Marinated masu salmon
honey-mustard mousse, beetroot

*k%

Tartelettes de foie de canard, gelée de raisin
Entenleberparfait-Tartelette, Traubengelee
Fois Gras tartlet, grape jelly

*k%k

Essence de queue de beeuf, flan a la truffe
Ochsenschwanz-Essenz, Triiffel-Eierstich
Oxtail consommé, truffle egg custard

*k%k

Bellini
Sorbet a la péche blanche, champagne
Weifder Pfirsich-Sorbet, Champagner
White peach sorbet, champagne

*kk

Magret de canard laqué, pomme rotie
créme de céleri quenelles de pavot
Glasierte Entenbrust, Bratapfel,

Selleriecreme, Mohnschupfnudeln

Glazed duck breast, baked apple
celery cream, poppy seed gnocchi

*kk

Biiche de Noél
Yuzu, praliné aux noisettes, gianduja
Yuzu, Haselnusspraliné, Gianduja
Yuzu, hazelnut praliné and gianduja

MENU A 105.00
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Weisswein - vin blanc- white vine

«De Saviese» 2021 7.5 dl CHF 76.00

Cave La Madeleine | Vétroz

«Martigny Croix» 2022 7.5 dl CHF*88.00

Domaine Gérald Besse | Martigny

«Macon-Verzé» 2020 7.5dl CHF 122.00

Domaines Leflaive | Mdconnais
Rotwein - vin rouge red vine
«Le Tourmentin» 2021 7.5dl CHF 82.00

Domaines Rouvinez | Sierre

«Cayas Réserve» 2020 7.5d1 CHF u18.00 _

Domaine Jean-René Germanier | Vétroz

N «Télégraphe» 2018 7.5d1 CHF 1'95,.'99,;‘ :

Domaine du Vieux Télégraphe | Cotes du Rhone
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(Euf Onsen, créeme de céleri, esturgeon fumé, caviar suisse Oona

Onsen-Ei, Selleriecreme, geraucherter Stor, Schweizer Oona Kzixiar
Onsen eqg, celery cream, smoked sturgeon, Swiss Oona caviar
*kE
Bisque de homard, quenelles de homard, espuma de rouille
Hummerbisque, Hummer Dampfnudeln, Rouille-Espuma

Lobster bisque, lobster quenelles, rouille espuma

Tortellini farcis a la truffe et au parmesan, créme de pomme, jus d'oignon caramélisé -
P L)
oo, Tortelloni gefiillt mit Triiffel-Parmesan, Apfelcreme, Zwiebeljus Y ¢4 e
o %o \ o~
ey Truffle and Parmesan tortelloni, apple purée, caramelized onion jus N

*hk

'j"

Variation de caille, choux de Bruxelles,
chou rouge, boulettes de fromage blanc

Wachtel-Variation, Rosenkohl, Rotkraut, Topfenknodel

‘Quail variation, Brussels sprouts, red cabbage, quark dumplings

*&k*

Buffet dessert avec Croque-en-Bouche
Dessertbuffet mit Croque-en-Bouche

Dessert buffet with Croque-en-Bouche

Menu a 95.00 CHF
Seulement/nur/only dessert buffet: 25.00 CHF
Kids 4-12 ans / Jahre / years'dessert buffet: 12.00 CHF
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SACHERGUGELHUPE, F\%liNLliBliR O[ERRINE,
EINGELEGTE MARILLEN
ROUGILOF SACHER EN KOUGLOF. TERRINE FOIE GRAS.
ABRICOTS MARINES

SACHER TARTE, FOIE GRAS TERRINE,
MARINATED APRICOTS
SOR
STEIRISCHE KLACHELSUPPE. KAROTTENFLAN,
SULZ VOM CTAFELSPITZ, KRENJOGHURT

SOUPE AU PORC STYRIENNE, FLAN DE CAROTTES.

GELLE DI BOEUE, YAOURT RAIFORT
qsnm AN PORK CONSOMME:, CARROT FLAN, BEEF ASPIC,
HORSERADISH YOGURT

O
{/’bmuun(‘m RL, §TOR-KRAVIAR, PORTWEINJUS
> IENER /WIEBELROSTBRATEN, RIBEYE, JAUCH
CREME, EINGELEGTE §SENFKORNER, PALFFYKNODEL

N PATES AU CHOU. CAVIAR l)lSllR(xl()\ JUS DE PORTO Yl

ROTI DE BOEUF AUX OIGNONS A 1A VIENNOISE.,
ENTRECOTE, CREME DE POIREAU. GRAINES DE
MOUTARDE MARINLCLES, QUENELLE PALFFY
TF1ECKERI. PASTA WITH BRAISED (ABBAGE.
STURGEON CAVIAR. PORT WINE JUS
"VIENNESE ONION ROAST BEEF. RIBEYE. LEEK CREAM,
PICKLED MUSTARD SEEDS. PALFFY DUMPLING
SO
RAISERSCHMARRN, /WETSCHKENKOMPOTT,
RUM-ROSINEN-LIS
(REPE CASSEE IMPERIALE, COMPOTE DI PRUNES.

, GIACE RHUM-RAISINS
(ARAMELISED EMPEROR'S PANCAKE,
y PLUM COMPOTL, RUM-RAISIN ICE CREAM




28.12.2025



St

Le Buffet
Buffet maritime de poissons et fruits de mer
spécialités de poissons fumés, huitres, caviar avec blinis
et bien plus encore...
Maritimes Fisch- und Meeresfriichtebuffet,
gerducherte Fischspezialititen,
Austern, Rogen mit Blinis und vieles mehr...
Maritime fish and seafood buffet
smoked fish specialties
oysters, roe with blinis and much more...

Lalcd

Surf & Turf
Filet de beeuf suisse et crevette tigrée
pommes de terre au romarin
Jus au vin rouge
Gebratenes Schweizer Rindsfilet
sautierte Tigergarnele
Rosmarinkartoffeln, Rotwein-Jus
Swiss beef fillet and tiger prawn
rosemary potatoes, red wine sauce

Lalcd

Sorbet au citron vert Xellent vodka
Limetten-Sorbet, Xellent Vodka

Y N Lime sorbet, Xellent vodka
L 3 \!
§ 5 .‘ Menu a CHF 95.00
\ \ X G | Seulement/nur/only buffet: 70.00 CHF
._\l. |

Kids 4-12 ans/Jahre/years buffet: 25.00 CHF
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Wince

Weisswein - vin blanc - white wine

«Gletscherwein» 2023, St. Jodern Kellerei | Visperterminen, Wallis
75dl72.00 CHF

Chasselas «La Maya», 2014 Nicolas Zufferey | Sierre, Wallis
75dl 84.00 CHF

«CASAR» 2020, C. Varonier & Sshne | Varen, Wallis
75 dl125.00 CHF

Rotwein - vin rouge - red wine

«Le Tourmentin» (Pinot Noir, Cornalin, Humagne Rouge) 2021
Domaines Rouvinez | Sierre, Wallis

475dl 82.00 CHF
Déle «La Liaudisaz» (Pinot Noir, Gamay) 2023

Marie-Thérese Chappaz | Fully, Wallis
7.5d1108.00 CHF

Cave Valentina Andrei (Syrah) 2023 | Saillon, Wallis *
75d1 112,00 CHF %




Menu

Walliser Trockenfleischspezialitdten
Spécialités de viandes séchées du Valais
Valaisan dried meat specialties
* % %

Frisch gestrichenes Raclette mit seinen Beilagen & discrétion
oder Fondue moitié moitié mit Brot und Frihkartoffeln
Raclette traditionnelle avec ses garnitures & discrétion
ou Fondue moitié moitié avec pain et pommes de terres

Traditional raclette with its garnishes a discretion
or Cheese Fondue "moitié motié¢" with bread and potatoes

* % %

Salat Buffet
Salades au buffet
Salad buffet
Walliser Lammkaree rosa gebraten, Dauphin-Kartoffeln,
Ratatouille, Aprikosen-Jus
Carré d'agneau du Valais poélé rose
pommes de terre dauphin, ratatouille, jus d'abricot
Pink roasted rack of Valais lamb
Dauphin potatoes, ratatouille, apricot jus
oder/ou/or
Frischer Fisch des Tages

Poisson du jour
Fish of the day

* ¥ %k

Heisse Waldbeeren und Doppelrahm aus Gruyere ‘
an knuspriger Cassonade

Baies des bois chaudes et creme double
de Gruyeéere bralées a la cassonade
Hot forest berries and Gruyeéere double cream
gratinated with cassonade sugar
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BIENVENUE A NOTRE
SOIREE FRANCAISE

30. DECEMBRE 2025




Foie gras Escoffier, foie de canard, poire aux épices pochée, brioche
Foie Gras Escolfier, fois gras, poached spiced pear, brioche
Foie Gras Escoffier, Entenleber, pochierte Gewtirzbirne, Brioche
Py
Consommé de queue de boeuf, crépe, cepes, liveche
Oxtail consommé, crépe, porcini mushrooms, lovage
Ochsenschwanz-Consommé, Crépes, Steinpilze, Maggikraut
Py
Paté de poisson fumé, salade d’herbes, marmelade de chicorée
Smoked fish paté, herb salad, chicory marmalade
Raucherfisch-Paté, Krautersalat, Chicorée Marmelade
oo
Crépinettes de poitrine de poularde de mais, truffe noire,
chou de Savoie, pommes Macaire
Crépinette of corn-fed poularde breast, black truffle,
Savoy cabbage, pommes Macaire
Crépinettes von der Maispoulardenbrust, schwarzer Triffel,
Wirsing, Pommes Macaire
oo
Buffet de fromages francais
Selection of fine French cheeses from our buffet
Franzosisches Kasebuffet
oo
Religieuse au chocolat, sorbet a la mandarine
Religieuse au chocolat, with mandarin sorbet
Religieuse au chocolat, Mandarinen-Sorbet

Menu a 85 CHF
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Arancini de efustacés a la truffe du Périgord
Tartelette au tartare de crabe et caviar Oona
Crustacean arancini with Périgord truffle
Tartlet with crab tartare and Oona caviar
Nrustentier Arancini mit Féricord Triiflel
lartelete mit Krabbendatar und Oona Kaviar
X >k
s Terrine de [oie gras. coing. brioche au chocolat
Foie gras terrine, quince, chocolate brioche
el ertie: Ouitc. Schokoladenbrioche

- “
. . PP A
Tortelloni delangoustin®et potiron. heatre blane adaneth
Langoustine and pumpkin tortelloni, dill beurre blanc

haisergranat Wiirbis {orteflont. Dill Bevrre blance

X Xk K
Sorbet [ramboise rose. champagne rose
Raspberry-rose sorbet, rosé champagne
limbeer Rosen Sorbet. Rosé Champagner
X Xk K
®
Filet de boeul suisse “London House™. chou de Savoie. purée de panais. jus a la trulle
Swiss beef fillet “LLondon House”, Savoy cabbage, parsnip purée, truffle jus
Schweizer Rindstilet “London House™ Virsing: Fastinakenpiiree. Trillels
X >k %
Tarte au Brie de Mcaux. creme de poire sécheée. chutey de chicorée ®
Brie de Meaux tart with cream of dried pear and chicory chutney
Brie de Meaux Tarce. Dorrbirnencreme. Chicorée Cluatney
X Xk K
®
Croustillant ATa mousse coco. variation de [ruits exotiques
o, i - A ...3®
& F Crispy coconut mousse and exotic fruit variation -
Nnusprige /\'()/(()As'um‘l/()11&9('. lariation von exotischen lriichten
i
@ »
Menu 4289 CHF
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Terrine de [oie gras. coing. brioche au chocolat
Foie gras terrine, quince, chocolate brioche
Lintenleberterrine. Quitte. Schokoladenbrioche
* ok %
Torte le langoustine et potiron. heurre blane A Faneth
kin tortelloni, dill Wre blanc
ortelloni. l)1'//—ﬁ§711‘1‘0—~l)/z111(-
¥

* ok X

Filet de boeul suisse “London Touse™
chou de Savoie. purce de panais. jus a la trulfe
Swiss beef fillet “London House”

Savoy cabbage, parsnip purée, truffle jus
Schwerzer Rindstilet “London [ louse™
Wirsig: Fastinakenpiiree. Trillels
* %

Croustillant a la mousse coco
variation de fruits exotiques
Crispy coconut mousse
exotic fruit variation

hnusprige hokosnuss Mousse
ariation von exotschen Frichien

® Menu 4180 CHF 5



NEW YEAR'S EVE GALA
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DECEMBER

WEDNESDAY 31 AS OF 18.30

2085 @

APERITIV
7 COURSE GALA MENU

FIREWORKS o
e PARTY WITH DJ

v @ |
LE MIRABEA® RESORT & SPA, ZERM@I'T

e L'EPICU@E GALA ME&J A 289 CHF, MARIE‘S DELI MENU A 180 CHF
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